
BANKETTMAPPE
Winterzauber



Impressionen Restaurant
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Restaurant:  90qm 60 Sitzplätze
Casino I: 91qm bis zu 60 Sitzplätze
Casino II: 96 qm bis zu 60 Sitzplätze



Impressionen Stadthalle
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Erdgeschoss
Großer Saal: 700qm bis zu 900 Plätze

Obergeschoss
Raum Roederstein: 120qm bis zu 150 Plätze 
Raum Bekker vom Rath: 155qm bis zu 180 Plätze
Raum Meidner: 151qm bis zu 170 Plätze
Raum Hofheimer Maler Saal: 420 qm bis zu 500 Plätze
Raum Reinheimer: 40 qm bis zu 50 Plätze
Raum Hoepffner: 90 qm bis zu 110 Plätze



Events mit BEEF‘n BEER
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Bei BEEF´n BEER treffen Servicequalität und Freundlichkeit auf fachliches Know-How.

Wir bieten Ihnen Catering & Event-Service auf höchstem Niveau, 
unter Verwendung qualitativ hochwertiger und frischer Lebensmittel, 
da Ihre Zufriedenheit höchste Priorität besitzt.

Hinsichtlich unseres Angebotsspektrums bieten wir Ihnen alles, was Sie sich 
für Ihr perfektes Event wünschen.
Die Bewirtung richtet sich hierbei ganz nach Ihrem Anspruch,
ob für Tagungen oder Konferenzen, Gala-Abende oder private Veranstaltungen.



Buffets
Winterzauber



Vorspeisen
Steckrübensuppe mit frischen Kräutern und Croutons

* * * 

Hauptspeise
- zartes Geschnetzeltes vom Jungschweinrücken 
in Estragonjus, dazu Bratkartoffeln und Möhrchen
- vegetarisch: gebratene Schupfnudeln mit Sauerkraut

* * * 

Eine süße Kleinigkeit zum Abschluss
Panna Cotta mit Caramel- oder Mangotopping

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot
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Buffet Winterzauber I



Vorspeisen
- Salatbuffet mit Blattsalaten und einer bunten Gemüseauswahl mit zweierlei 
Dressings
- Carpaccio
- Vitello Tonnato
- gegrilltes Gemüse

* * * 

Hauptspeise
- Cannelloni gefüllt mit Ricotta und Spinat in einer Gorgonzola-Soße
- Bandnudeln mit Hollandaise-Limonensoße
- gefüllte Hähnchenbrust mit Spinat und Schaftskäse

als Beilagen stehen Brokkoli, Bohnen, Spinat, Salzkartoffeln und Reis bereit 

* * * 

Eine süße Kleinigkeit zum Abschluss
- Mousse au Chocolat im Gläschen
- Tiramisu im Gläschen
- Obstsalat im Gläschen mit Mascarponecreme

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot
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Buffet Winterzauber II



Vorspeisen
- Wildscheinschinken an Sauce Cumberland mit Salatbuffet
- Zweierlei vom Fjiordlachs mit Preiselbeersahne
- Selleriesüppchen mit Apfel - Leberspießchen

* * * 

Hauptspeisen
- Zarte Würfel aus der Rinderhüfte in Glühweinsauce, gebutterte Spätzle und 
gebratenen Kohlröschen 
- Knusprig gebratene Keule von der Freilandgans in Majoran Jus, 
zweierlei Klöße und gerahmtem Wirsing

* * * 

Eine süße Kleinigkeit zum Abschluss
- Creme Brulée mit beschwipsten Waldbeeren
- Kleine Käseauswahl mit rotem Feigensenf

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

Buffet Winterzauber II
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Vorspeisen
- Salatbuffet mit Blattsalaten und einer bunten Gemüseauswahl mit 
zweierlei Dressings
- Katoffelsalat
- Apfel-Meerrettichsuppe
- Sachsenhäusener Schneegestöber

* * * 

Hauptspeisen
- Tafelspitz
- Grüne Soße mit gekochten Eiern
- Handkäs mit Musik

als Beilagen servieren wir Sellerie, Möhren, Salzkartoffeln

* * * 

Eine süße Kleinigkeit zum Abschluss
- Bratapfel mit Vanillesoße
- Rote Grütze mit Mascarponecreme im Gläschen

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

Buffet Winterzauber IV
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Vorspeisen
- Salatbuffet mit Blattsalaten und einer bunten Gemüseauswahl mit 
zweierlei Dressings
- Rotkohl-Organen-Salat mit geräucherter Entenbrust dazu Pinienkerne
- eine Auswahl an Antipasti

* * * 

Hauptspeisen
- US-Roastbeef dazu eine Rotweinsoße
- zarter Rehrücken mit Mandelkruste
- Heilbuttmdaillons in einer Zitronen-Dillsoße
- Tagliatelle in einer Trüffelsoße dazu Rucola und Kirschtomaten

als Beilagen servieren wir Rosenkohl, Spinat und Salzkartoffeln

* * * 

Eine süße Kleinigkeit zum Abschluss
- Tiramisu
- Millefoglie – Vanillecreme umhüllt von Blätterteig 

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

Buffet Winterzauber V
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Menu



Menu
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3-Gang Menu

Auf den Tischen
Verschiedene Aufstriche & Brotkonfekt

1. Gang – Vorspeise
Salate mit rosa 

gebratenem Kalbstafelspitz in Himbeerdressing 

* * *  

2. Gang – Hauptgang
Hähnchen in Apfelwein auf 

Rübchen-Champignon-Gemüse mit feinen Nudeln

oder

Lachs in Rheingauer-Riesling geschmort
mit Gemüsestreifen dazu Kartoffelplätzchen

* * *  

3. Gang – Süßer Abschluss
Rheingauer-Rieslingcreme im 

Glas mit Trestertrauben und Rotweinsauce

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

4-Gang-Menu

1. Gang – Vorspeise
Vitello Tonato von der Putenbrust 
an Forellen-Kaperncreme

* * * 

2. Gang – Zwischengang
Carpaccio von der roten Beete mit Ziegenkäse-Pralinés

* * * 

3. Gang – Hauptgang
Kalbssteaks mit geschmorter Birne und Roquefort 
gratiniert auf Salbeijus, Kartoffelstrudel und Blattspinat 

* * * 

4.Gang - Der Süße Abschluss
Panna Cotta mit Mangotopping

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot



Zusatzleistungen



Dazu buchbare Speisen
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Brotstation zum dippen
eine Auswahl verschiedenster Brotsorten serviert mit diversen Dips 
Kräuterquark, grüner Soße, Thunfischdip, Sachsenhäusener-
Schneegestöber und grüner Olivenpaste mit getrockneten Tomaten 
(pikant)

Käseplatte 
eine Variation von französischem Käse
serviert mit Weintrauben, Walnüssen und Bauernbrot

Hessisches Käsebuffet
Handkäs mit Musik, Sachsenhäusener-Schneegestöber, Spundekäs, 
Limburger sowie verschiedene Käsesorten aus der Region

kalte Fischplatte
mit einer Variation vom geräuchertem Fisch



Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Ihr BEEF´n BEER-Team


