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Impressionen Restaurant
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Restaurant:  90qm 60 Sitzplätze
Casino I: 91qm bis zu 60 Sitzplätze
Casino II: 96 qm bis zu 60 Sitzplätze



Impressionen Stadthalle
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Erdgeschoss
Großer Saal: 700qm bis zu 900 Plätze

Obergeschoss
Raum Roederstein: 120qm bis zu 150 Plätze 
Raum Bekker vom Rath: 155qm bis zu 180 Plätze
Raum Meidner: 151qm bis zu 170 Plätze
Raum Hofheimer Maler Saal: 420 qm bis zu 500 Plätze
Raum Reinheimer: 40 qm bis zu 50 Plätze
Raum Hoepffner: 90 qm bis zu 110 Plätze



Tagungspauschale Buffets Menu Hochzeit Specials

Frühjahr & Winter klassisch kleine Speisekarte

für den Ball Fingerfood

Events mit BEEF‘n BEER
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Bei BEEF´n BEER treffen Servicequalität und Freundlichkeit auf fachliches Know-How.

Wir bieten Ihnen Catering & Event-Service auf höchstem Niveau, 
unter Verwendung qualitativ hochwertiger und frischer Lebensmittel, 
da Ihre Zufriedenheit höchste Priorität besitzt.

Hinsichtlich unseres Angebotsspektrums bieten wir Ihnen alles, was Sie sich 
für Ihr perfektes Event wünschen.
Die Bewirtung richtet sich hierbei ganz nach Ihrem Anspruch,
ob für Tagungen oder Konferenzen, Gala-Abende oder private Veranstaltungen.



Menu



Menu
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3-Gang Menu

Auf den Tischen
Verschiedene Aufstriche & Brotkonfekt

1. Gang – Vorspeise
Salate mit rosa 

gebratenem Kalbstafelspitz in Himbeerdressing 

* * *  

2. Gang – Hauptgang
Hähnchen in Apfelwein auf 

Rübchen-Champignon-Gemüse mit feinen Nudeln

oder

Lachs in Rheingauer-Riesling geschmort
mit Gemüsestreifen dazu Kartoffelplätzchen

* * *  

3. Gang – Süßer Abschluss
Rheingauer-Rieslingcreme im 

Glas mit Trestertrauben und Rotweinsauce

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

4-Gang-Menu

1. Gang – Vorspeise
Vitello Tonato von der Putenbrust 
an Forellen-Kaperncreme

* * * 

2. Gang – Zwischengang
Carpaccio von der roten Beete mit Ziegenkäse-Pralinés

* * * 

3. Gang – Hauptgang
Kalbssteaks mit geschmorter Birne und Roquefort 
gratiniert auf Salbeijus, Kartoffelstrudel und Blattspinat 

* * * 

4.Gang - Der Süße Abschluss
Panna Cotta mit Mangotopping

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot



Hochzeitsmenus I & II
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4-Gang Menu - aramäisch

1. Gang – Vorspeise
Auf den Tischen eine kalte Platte mit

Humus, Tzatziki, Auberginenpaste & Muhammara

* * *  

2. Gang – Hauptgang
Hähnchengeschnetzeltes in Champignonrahmsoße, 

dazu Reis und Gemüse
und ein kleiner Beilagensalat

* * *  

3. Gang
Obstbuffet

* * *  

4. Gang
eine kalte Platte mit

Gurken, Cherrytomaten, Schafskäse, Rucola & Oliven

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot

4-Gang-Menu

1. Gang – Vorspeise
frischer Sommersalat mit Sauerrahm und 
gebratenen Roastbeef Streifen oder Rauchlachsrosen 

* * * 

2. Gang – Hauptgang
zarte Hühnerbrust auf Sauce Boucaniers
mit Röstkartoffeln und Romanesco

* * *  

3.Gang
Rücken vom Salzwiesenlamm an Jus mit Lavendelhonig,
Gnocchi und feinen Bohnen

* * *

4. Gang
Vanille Eis mit grünem Pfeffer – Erdbeercoulise

Wir errechnen Ihnen ein individuelles Preisangebot



Ihre Veranstaltung!
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Die Festräume von BEEF’n BEER strahlen 
Gemütlichkeit und Wärme zugleich aus -
Wohlfühlen ist auf diesen 187qm leicht gemacht.

Ob Familienfeier oder Geburtstagsparty, 
Firmenevent oder Weihnachtsfeier,
unser Team von BEEF’n BEER freut sich stets, 
Sie und Ihre bis zu 120 Gäste kulinarisch 
zu verzaubern!

Wir haben Ihr Interesse geweckt?
Dann freuen wir uns sehr, Ihnen ein nach Maß 
geschneidertes Angebot zukommen zu lassen!



Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Ihr BEEF´n BEER-Team


